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1) «Химия» пәні бойынша бөлімдер:

	№
	Тақырыптың мазмұны
	Тапсырмалар саны
	Қиындық деңгейі

	1
	Атом құрылысы. Элементтердің периодтық жүйесі.
	А-1
С-1
	2

	2
	Химиялық байланыс. Молекулалардың құрылысы.
	В-1
С-1
	2

	3
	Химиялық үрдістердің жалпы заңдылылықтары: химиялық термодинамика, химиялық кинетика және тепе-теңдік
	А-1
В-1
	2

	4
	Ерітінділердегі химиялық үрдістер: ерітінділердің жалпы қасиеттері, электролит ерітінділері, тұздар гидролизі.
	В-1
С-1
	2

	5
	Тотығу-тотықсыздану реакциялары. 
Электрохимиялық үрдістер.
	В-1
С-1
	2

	6
	Бейорганикалық қосылыстар. 
Комплексті қосылыстар.
	А-1
В-1
	2

	7
	Көмірсутектер: алкандар, алкендер, алкиндер; алкадиендер, арендер.
	В-1
С-1
	2

	8
	Оттекқұрамды органикалық қосылыстар: гидроксиқосылыстар, оксоқосылыстар; карбон қышқылдары және олардың туындылары.
	А-1
С-1

	2

	9
	Азотқұрамды органикалық қосылыстар: нитроқосы-лыстар, аминдер; азо- және  диазоқосылыстар, аминоқышқылдар.
	А-1
В-1
	2

	10
	Биоорганикалық қосылыстар: липидтер,көмірсулар, ақуыздар.
	А-1
В-1
	2

	Тестінің бір нұсқасындағы тапсырмалар саны
	20
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2) «Тамақ өндірісінің жалпы технологиясы» пәні бойынша бөлімдер:

	№
	Тақырыптың мазмұны
	Қиындық деңгейі
	Тапсырмалар саны

	
	
	
	

	1
	Ет және балық өнімдерінің жалпы технологиясы

	А -1
В -1
С -2
	4

	2
	Сүт және сүт өнімдерінің жалпы технологиясы

	А -1
С -1
	2

	3
	Қоғамдық тамақтану мен арнайы бағыттағы өнімдердің жалпы технологиясы
	В -1

	1

	4
	Консервілер және тағамдық концентраттардың жалпы технологиясы
	В -1
С -1
	2

	5
	Өсімдік майлары мен майлардыңжалпы технологиясы
	С -1
	1

	6
	Ұн, жарма және жармалық концентраттардың жалпы технологиясы
	А -1
В -1
	2

	7
	Наубайханалық ашытқы, нан және нан бөлішке өнімдерінің жалпы технологиясы
	А -1
В -1
	2

	8
	Макарон өнімдерінің жалпы технологиясы
	А -1
В -1
С -1
	3

	9
	Қант өндірудің жалпы технологиясы
	В -1
С -1
	2

	10
	Кондитер өнімдерінің жалпы технологиясы
	А -1
В -1
С -1
	3

	11
	Крахмал және крахмалөнімдерінің жалпы технологиясы
	А -1
	1

	12
	Уыт және уытты экстрактілердің жалпы технологиясы
	В -1
	1

	13
	Тағамдық дәмдік өнімдердің жалпы технологиясы: ауыз су, алкогольсіз сусындар, сыра, квас, этил спирті және ликерарақ сусындары, жүзім шараптары
	А -1
В -1
С -1
	3

	14
	Тағамдық дәмдік өнімдердің жалпы технологиясы: шай, кофе, шай және кофе сусындары
	А -1
В -1
	2

	15
	Тағамдық қышқыл және сірке қышқылының жалпы технологиясы
	В -1
	1

	Тестінің бір нұсқасында тапсырмалар саны
	                                   30
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